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i. INTRODUCERE
1.1. CONTEXT $I JUSTIFICARE

Risipa alimentara reprezinta una dintre cele mai importante probleme la nivel global si
european, estimandu-se ca o parte semnificativa din alimentele produse pentru consumul
uman se pierde sau este irosita pe parcursul lantului alimentar. Acest fenomen genereaza
consecinte importante atat din punct de vedere economic, prin pierderi financiare pentru
operatorii economici, cat si din punct de vedere al protectiei mediului, prin utilizarea ineficienta
a materiilor prime, energiei si altor resurse, precum si prin cresterea cantitatilor de deseuri
alimentare generate.

In activitatea unei cofetarii, risipa alimentara poate aparea pe intregul flux operational,
respectiv in etapa de aprovizionare cu materii prime, in procesul de productie si preparare, in
depozitare, expunere si comercializare, precum si la nivelul consumului final. Specificul
produselor de cofetdrie caracterizate printr-un grad ridicat de perisabilitate, conditii stricte de
pastrare si termene reduse de valabilitate, determina un risc crescut de aparitie a risipei
alimentare.

Principalele cauze care pot genera risipa in activitatea societatii sunt reprezentate de
caracterul perisabil al produselor, fluctuatiile cererii, sezonalitatea comenzilor, planificarea
necorespunzatoare a productiei, conditiile neoptime de depozitare sau manipulare, precum si
comportamentul consumatorilor. In cazul produselor realizate la comanda, precum torturile,
prajiturile sau produsele pentru evenimente, un rol important il are si corelarea exacta a
productiei cu solicitarile clientilor.

in conformitate cu prevederile Legii nr. 217/2016 privind diminuarea risipei alimentare,
societatea are obligatia de a implementa masuri de prevenire si reducere a risipei, aplicate in
urmatoarea ordine: prevenirea generdrii risipei, reducerea cantitatilor de alimente risipite,
redistribuirea produselor pentru consum uman, inclusiv prin comercializare la pret redus sau
transfer cu titlu gratuit, utilizarea alternativa, acolo unde este cazul, si eliminarea controlats,
exclusiv ca ultima solutie.

Aceasta abordare urmareste utilizarea eficienta a resurselor, optimizarea procesului de
productie si mentinerea produselor in circuitul consumului uman pentru o perioada cat mai
mare, contribuind astfel la reducerea impactului asupra mediului si la desfasurarea unei
activitati responsabile.
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1.2. DESCRIERE COMPANIE

INTERPAXAROMA SRL, cunoscutd comercial sub denumirea Cofetaria Doris, este o
societate romaneasca cu experienta indelungata in domeniul productiei si comercializarii
produselor de cofetdrie, deserturi personalizate. Societatea isi desfasoara activitatea prin
intermediul unui laborator propriu de productie, in care sunt realizate produse destinate atat
vanzarii directe, cat si evenimentelor speciale, precum nunti, botezuri, aniversari si alte ocazii
festive.

Portofoliul societdtii cuprinde o gama diversificatd de produse, incluzand torturi
personalizate, torturi pentru nunti si botezuri, prajituri, candy bar-uri si alte deserturi realizate
la comanda, adaptate cerintelor si preferintelor clientilor. Diversitatea produselor si caracterul
personalizat al comenzilor permit o planificare atenta a materiilor prime si a volumelor de
productie, contribuind la reducerea surplusului alimentar.

Activitatea societatii este organizatd pe principii de eficienta si responsabilitate,
productia fiind realizata in principal pe baza de comanda ferma si estimari de vanzari, in functie
de solicitarile clientilor si istoricul cererii. Aceastd modalitate de organizare permite
dimensionarea corespunzadtoare a cantitatilor produse si reduce riscul de supraproductie,
reprezentand o masura esentiala de prevenire a risipei alimentare.

In ceea ce priveste gestionarea materiilor prime si a produselor finite, societatea aplica
proceduri interne de monitorizare a stocurilor si a termenelor de valabilitate, inclusiv utilizarea
principiului FIFO (,primul intrat — primul iesit”), astfel incat ingredientele si produsele cu termen

mai apropiat sa fie utilizate sau comercializate cu prioritate.

1.3. DATE GENERALE COMPANIE

Denumire societate : INTERPAXAROMA SRL

CUI : 16404250

Numar de ordine in Registrul Comertului : J2004000350064

Adresa sediu social: Jud. Bistrita-Nasaud, Mun. Bistrita, Str. Eroilor, Nr.6a

Cod CAEN principal : 1071 - Fabricarea painii; fabricarea prajiturilor si a produselor proaspete
de patiserie
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Il. MASURI DE REDUCERE A RISIPEI ALIMENTARE
2.1. ANGAJAMENTUL COMPANIEI

INTERPAXAROMA SRL, operator economic din sectorul agroalimentar, activ in
domeniul productiei si comercializarii produselor de cofetarie si a deserturilor realizate la
comanda, aplica un sistem organizat de prevenire si diminuare a risipei alimentare, adaptat
specificului activitatii desfasurate.

Prezentul plan, aferent perioadei ianuarie — decembrie 2025, este elaborat in
conformitate cu prevederile legislatiei nationale privind prevenirea si diminuarea risipei
alimentare, respectiv Legea nr. 217/2016 privind diminuarea risipei alimentare, cu modificarile
si completdrile ulterioare, precum si Hotdrarea Guvernului nr. 51/2019 pentru aprobarea
normelor metodologice de aplicare a acesteia. Conform prevederilor legale, diminuarea risipei
alimentare reprezintd un obiectiv urmdrit de toti operatorii economici din sectorul
agroalimentar, acestia avand obligatia de a adopta masuri de prevenire si reducere a risipei,
cu respectarea ierarhiei stabilite de lege: prevenire, reducere, redistribuire pentru consum
uman si, in subsidiar, alte forme de valorificare sau eliminare.

Prin specificul activitatii sale, societatea se fincadreazd in principal in categoria
operatorilor care desfasoara activitati de prelucrare si procesare a produselor alimentare, iar
in secundar in categoria operatorilor care desfasoara activitati de depozitare, distributie si
comercializare.

INTERPAXAROMA SRL isi asuma reducerea risipei alimentare printr-o abordare
preventiva si organizata, adaptata specificului produselor de cofetarie caracterizate prin
perisabilitate ridicata si termene scurte de valabilitate. Societatea urmareste utilizarea eficienta
a materiilor prime, optimizarea stocurilor, limitarea pierderilor tehnologice si mentinerea
produselor in circuitul consumului uman pentru o perioada cat mai mare, inclusiv prin
comercializarea la pret redus a produselor apropiate de termenul de valabilitate si
redistribuirea celor ramase, in conditii de siguranta alimentara, prin transfer cu titlu gratuit
catre angajati.

Prin prezentul plan, INTERPAXAROMA SRL urmareste prevenirea supraproductiei si a
expirarii produselor, reducerea cantitatilor nevandute sau eliminate, optimizarea proceselor de
aprovizionare, productie si comercializare, precum si monitorizarea interna a cantitatilor si
cauzelor risipei alimentare.
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2.2. MASURI OPERATIONALE DE PREVENIRE SI REDUCERE A RISIPEI ALIMENTARE

INTERPAXAROMA SRL aplica un set de masuri operationale concrete pentru prevenirea
si diminuarea risipei alimentare, structurate in conformitate cu ierarhia prevazuta de Legea nr.
217/2016 privind diminuarea risipei alimentare, respectiv prevenirea generarii risipei,
reducerea cantitatilor de produse alimentare risipite, valorificarea acestora prin redistribuire
pentru consum uman si, doar in ultima instanta, eliminarea controlata, cu respectarea
legislatiei aplicabile.

In activitatea curenta, societatea acordd prioritate masurilor de prevenire, avand in
vedere specificul produselor de cofetarie, caracterizate printr-un grad ridicat de perisabilitate,
conditii stricte de pastrare si termene reduse de valabilitate. Din acest motiv, prevenirea
supraproductiei reprezinta principala masura operationala aplicata de societate. Productia este
planificata zilnic si saptamanal in functie de comenzile ferme primite, de istoricul vanzarilor,
de sezonalitate, de perioadele cu cerere crescuta (sarbatori, evenimente festive, weekend-uri),
precum si de experienta comerciala acumulata in activitatea curenta. Prin aceasta abordare,
societatea urmareste dimensionarea optima a cantitatilor produse, evitand realizarea unor
volume care depasesc necesarul real.

in paralel, INTERPAXAROMA SRL aplicd méasuri de gestionare eficienta a materiilor
prime si a produselor finite, prin monitorizarea permanenta a stocurilor si aplicarea principiului
FIFO (,primul intrat — primul iesit”), astfel incat ingredientele si produsele cu termen de
valabilitate mai apropiat sa fie utilizate sau comercializate cu prioritate. Stocurile sunt verificate
zilnic, iar personalul responsabil urmareste termenul de valabilitate, conditiile de depozitare si
rotatia produselor in vitrine si spatiile de stocare.

Un rol important in reducerea risipei alimentare il are si instruirea periodica a
personalului, care este responsabilizat in mod constant cu privire la manipularea corecta a
materiilor prime si a produselor finite, respectarea gramajelor si a retetarelor stabilite, utilizarea
eficienta a ingredientelor, precum si reducerea pierderilor tehnologice rezultate in procesul de
productie. Totodatd, personalul este instruit cu privire la respectarea conditiilor de depozitare,
rotatia produselor si prevenirea deteriorarii acestora pe parcursul fluxului operational. Prin
respectarea strictda a procedurilor interne si prin monitorizarea permanenta a activitatilor
desfasurate, societatea urmareste diminuarea rebuturilor si reducerea cantitatilor de produse
care pot deveni improprii consumului din cauze operationale sau erori de manipulare.
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Ca masura directa de reducere a risipei alimentare, produsele aflate aproape de
expirarea termenului de valabilitate sunt comercializate la pret redus, fiind etichetate distinct
si expuse vizibil pentru informarea clientilor. Aceasta masura permite mentinerea produselor
in circuitul consumului uman pentru o perioada cat mai mare si contribuie la reducerea
cantitatilor eliminate.

In situatia in care anumite produse rdman nevandute, dar sunt inca sigure pentru
consum si respecta cerintele de siguranta alimentara, societatea aplica masura redistribuirii
prin transfer cu titlu gratuit catre angajatii proprii, in calitate de consumatori finali. Aceasta
practica contribuie la diminuarea risipei alimentare si la valorificarea produselor care nu mai
pot fi comercializate in conditii optime.

Pentru produsele care nu mai pot fi utilizate pentru consum uman, societatea aplica
masuri de eliminare controlata, in conformitate cu prevederile legale privind gestionarea
deseurilor si cu respectarea normelor de siguranta alimentara, aceasta optiune fiind utilizata
exclusiv dupa epuizarea tuturor masurilor de prevenire, reducere si valorificare.

Prin aplicarea acestor masuri, INTERPAXAROMA SRL demonstreaza implementarea
efectiva a principiilor de prevenire si diminuare a risipei alimentare, contribuind la utilizarea
responsabila a resurselor, optimizarea proceselor operationale si reducerea impactului asupra

mediului.

2.3. MASURI DE COMUNICARE PRIVIND PREVENIREA RISIPEI ALIMENTARE

Societatea asigura informarea si constientizarea permanenta a personalului propriu cu
privire la importanta prevenirii si diminuarii risipei alimentare, considerand implicarea
angajatilor un element esential pentru aplicarea eficientd a masurilor stabilite in cadrul
planului. Avand in vedere specificul activitatii de cofetarie unde produsele au un grad ridicat
de perisabilitate si necesita conditii stricte de pastrare si manipulare, comunicarea interna are
un rol important in reducerea pierderilor si in mentinerea produselor in circuitul consumului
uman.

in acest sens, societatea organizeazd comunicari interne periodice si instruiri specifice,
adaptate activitatilor desfasurate in laboratorul de productie, in spatiile de depozitare si in
zona de comercializare. Se realizeaza cel putin o comunicare anuala interna privind obiectivele
de reducere a risipei alimentare, masurile implementate si responsabilitatile personalului, in

Pagina | 7



conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare. Aceasta comunicare are rolul de a asigura o
intelegere unitara a obligatiilor fiecarui angajat si de a integra principiile prevenirii risipei in
activitatea zilnica.

Totodata, personalul este instruit periodic cu privire la aplicarea masurilor operationale
care contribuie la diminuarea risipei alimentare, cu accent pe gestionarea eficienta a stocurilor
prin aplicarea principiului FIFO (,primul intrat — primul iesit”), monitorizarea permanenta a
termenelor de valabilitate ale materiilor prime si produselor finite, precum si verificarea
conditiilor de depozitare si pastrare specifice fiecarei categorii de produse. Instruirea vizeaza,
de asemenea, manipularea si depozitarea corespunzatoare a prajiturilor, torturilor, produselor
si a altor preparate specifice cofetariei, astfel incat sa fie evitate deteriorarea, contaminarea
sau pierderile generate de erori operationale. Un aspect important il reprezinta si valorificarea
prioritara a produselor aflate aproape de expirarea termenului de valabilitate, prin identificarea
acestora in timp util si includerea lor in circuitul comercial inainte de expirare.

Un accent deosebit este pus pe comunicarea catre personalul din zona de vanzare si
relatia directa cu clientii, astfel incat produsele aflate la ofertd, comercializate la pret redus, sa
fie promovate corespunzator si vizibil, iar clientii sa fie informati in mod clar, transparent si
complet cu privire la aceste produse. Personalul este instruit sa prezinte aceste oferte intr-un
mod profesionist, incurajand achizitionarea produselor care se apropie de termenul de
valabilitate si promovand un comportament de consum responsabil. Prin aceasta abordare,
societatea contribuie la mentinerea produselor in circuitul consumului uman pentru o
perioada cat mai mare si la reducerea cantitatilor de produse care ar putea deveni deseuri
alimentare.

De asemenea, societatea urmareste responsabilizarea permanenta a angajatilor prin
integrarea acestor principii in activitatea curenta si prin incurajarea identificarii rapide a
situatiilor care pot genera pierderi, cum ar fi depozitarea necorespunzatoare, manipularea
defectuoasa, supraproductia, portionarea incorecta sau necorelarea productiei cu cererea
realda. Comunicarea interna are un caracter practic si operational, fiind orientata catre
reducerea erorilor umane, optimizarea fluxului de lucru, utilizarea eficienta a resurselor si
materiilor prime, precum si imbundatatirea continua a proceselor interne care pot influenta

nivelul risipei alimentare.
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2.4. MASURI DE MONITORIZARE PRIVIND PREVENIREA RISIPEI ALIMENTARE

Societatea asigura monitorizarea permanentd a cantitatilor de produse alimentare
nevandute sau eliminate, in scopul identificarii cauzelor care genereaza risipa alimentara si al
optimizarii continue a proceselor interne. Aceasta activitate are un caracter operational si
vizeaza corelarea permanenta a productiei cu nivelul real al cererii, precum si reducerea
pierderilor pe intreg fluxul de productie si comercializare.

In acest context, sunt analizate in mod constant situatiile in care apar excedente de
produse, fiind realizata o evaluare periodica a sortimentelor cu rulaj redus. Informatiile
rezultate sunt utilizate pentru ajustarea volumelor de productie, optimizarea structurii
sortimentale si prevenirea supraproductiei.

Rezultatele monitorizarii contribuie la imbunatatirea continua a activitatii, prin
adaptarea cantitatilor produse si a sortimentelor in functie de preferintele consumatorilor si
de comportamentul de cumparare, reducand astfel riscul de acumulare a produselor
nevandute.

in ceea ce priveste redistribuirea alimentelor, societatea nu apeleazi in present la un
contract-cadru cu operatori receptori, in sensul art. 2 alin. (6) din Legea nr. 217/2016, intrucat
produsele sunt valorificate cu prioritate prin comercializare, inclusiv prin aplicarea de reduceri
de pret pentru produsele aflate aproape de termenul de valabilitate. Cantitatile de produse
nevandute sunt, in general, foarte reduse, ca urmare a unei dimensionari corecte a productiei,
iar Tn situatiile in care acestea nu pot fi valorificate comercial sunt acordate ocazional, cu titlu
gratuit, angajatilor.

Produsele care nu mai pot fi valorificate sunt eliminate prin intermediul unor operatori
economici autorizati, cu respectarea prevederilor legislatiei privind gestionarea deseurilor,

inclusiv ale H.G. nr. 856/2002, OUG nr. 92/2021 si HG nr. 1061/2008.
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Anexa1 - Abrevieri

Legea nr. 217/2016 privind diminuarea risipei alimentare
Hotararea nr. 51/2019 pentru aprobarea

Normelor metodologice de aplicare a Legii nr. 217/2016
privind diminuarea risipei alimentare

Hotararea Guvernului nr. 856/2002 privind evidenta gestiunii
deseurilor si pentru aprobarea listei cuprinzand deseurile,
inclusiv deseurile periculoase

Ordonanta de urgentda a Guvernului nr. 92/2021 privind
regimul deseurilor

Hotararea Guvernului nr. 1061/2008 privind transportul

deseurilor periculoase si nepericuloase pe teritoriul Romaniei

Legea nr. 217/2016

H.G. nr. 51/2019

H.G. nr. 856/2002

0O.U.G. nr. 92/2021

HG nr. 1061/2008
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